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In diesem Merkblatt sind die wichtigsten Schritte
zur Sicherstellung einer hochwertigen Getreide-,
Olsaaten- und Leguminosenqualitat zusammen-
gefasst. Die Regelungen der guten landwirt-
schaftlichen Praxis sowie alle relevanten gesetz-
lichen Vorschriften, insbesondere die Vorgaben
der Lebensmittel- und Futtermittelgesetzgebung,
sind von allen Beteiligten der Wertschopfungs-
kette einzuhalten.

Regelmallige Aufzeichnungen — maoglichst elektro-
nisch — Uber betriebseigene MalRnahmen doku-
mentieren die Qualitatssicherung und unterstiitzen
die Rickverfolgbarkeit. Dies gilt fir alle Markt-
partner. Entsprechende Hinweise zur Dokumen-
tation werden im nachfolgenden Text mit dem Zei-
chen (#v) markiert.

Die getreide-, olsaaten- und leguminosenanhaf-
tenden Staube oder andere Verunreinigungen
konnen Belastungen aufweisen, die in der Lebens-
mittel- und Futtermittelherstellung unerwiinscht
sind. Diese mussen so eliminiert werden, dass sie
der weiteren Verarbeitungskette entzogen wer-
den. Dariber hinaus ist in der Kette vom Erzeu-
gerbetrieb bis zur Verarbeitung zu verhindern,
dass eine unerwunschte Vermischung mit ande-
ren Rohstoffen erfolgt. Eine solche Vermischung
kann zu unkalkulierbaren Risiken fiir alle Unter-
nehmen in der Wertschopfungskette fihren.

Anbau

e Alle acker- und pflanzenbaulichen Mal3nahmen
sind auf die Minimierung unerwiinschter Stoffe
in der Nahrungsmittelkette auszurichten. Der
Pflanzenschutz darf nach den gesetzlichen Vor-
gaben nur von sachkundigen Personen durch-
gefiihrt werden, die die gesetzlich vorgeschrie-
benen Fortbildungen wahrnehmen.

» Hohe Mykotoxingehalte fliihren zu erheblichen
Einschrankungen der Verwertungs- und Ver-
marktungsmaoglichkeiten. Unter anderem sollte
mit folgenden MalRnahmen diesem Risiko be-
gegnet werden:

— Auswahl standortangepasster, gering anfal-
liger Sorten,

standort- und situationsangepasste Boden-

bearbeitung,

Fruchtfolge,

zeitlich optimierter Fungizideinsatz,

Feldrandhygiene.

» Die Verwendung von organischen Substanzen
als Dingemittel (Klarschlamm, Fleischknochen-
mehl, Garsubstrate aus Abfallanlagen), auch
unbeabsichtigte Eintrage von benachbarten
Flachen, beschrankt die Verwertungsmaglich-
keiten des Ernteproduktes und muss den
Marktpartnern ausdriicklich mitgeteilt werden.

Ernte

* Unerwunschte Bestandteile (Fremdbesatz und
Staubanteile) sowie Bruchkorn werden bereits
bei der Ernte durch die richtige Schnitthohe
und optimale Einstellung des Mahdreschers
(Siebe, Windmenge etc.) erheblich reduziert.

« Erntemaschinen (z. B. Mahdrescher) missen zur
Vermeidung des Eintrags unerwinschter Stoffe
in technisch einwandfreiem Zustand sein.

Transport

» Samtliche Transportmittel (auch Mahdrescher
und Fremdfahrzeuge) missen zur Vermeidung
von Verunreinigungen sauber, trocken und fir
den Transport geeignet sein. Beim Einsatz von
Reinigungs-, Desinfektions- und Pflegemitteln
ist darauf zu achten, dass nur lebensmittelver-
tragliche Substanzen verwendet werden.

* Verschmutzte Transportmittel sind vor der
Beladung sorgfaltig zu reinigen (Besen- und/
oder Druckluft- bzw. Nassreinigung; ggf. Des-
infektion und Nachsplilen mit sauberem
Wasser). )

* Transportmittel dirfen nicht mit Getreide, OI-

saaten und Leguminosen beladen werden,

wenn diese zuvor auch fiir den Transport folgen-

der Giter in loser Schittung genutzt wurden:

— Asbest und asbesthaltige Materialien,

— bestimmte tierische Bestandteile (z. B. Schlacht-
abfalle, Fleischknochenmehl, Tiermehl, Fisch-
mehl, Speisereste),

— Klarschlamm, Fakalien und tierische Exkre-
mente,

— Haushalts- und Industrieabfalle,

— Glas, Metallspane,

— atzende oder giftige Stoffe (auch gebeiztes
Saat- und Pflanzgut in loser Schiittung).

Ausgenommen sind die Transportmittel, bei
denen der Transporteur nachweist, dass diese
und die Laderdaume nach einem festgelegten
Verfahren durch eine zugelassene Prifinstitution
oder autorisierte Person freigegeben wurden,
bevor eine erneute Beladung erfolgt.

» Transportmittel, die den Anforderungen aus
diesem Kapitel hinsichtlich der Sauberkeit
nicht entsprechen, diirfen nicht beladen
werden.

Hinweise zu Transportfolgen, spezifischen Rei-
nigungsverfahren sowie weiteren unerwiinsch-
ten Vorfrachten enthalt u.a. die Datenbank

Ladungen/StraBentransporte und der QS-Leit-
faden Futtermittelwirtschaft (Kapitel 5).

Lagerung

Grundlegende Hinweise U(ber geeignete und
effektive MalBnahmen in der Lagerung finden
sich in der Leitlinie zum Vorratsschutz.

MaRnahmen vor der Lagerung

« Bei der Zwischenlagerung von Getreide, OI-
saaten und Leguminosen auf dem Transport-
mittel sind MalBnahmen zum Schutz vor aul3eren
Einflissen (i. d. R. Plane) zu treffen.

* Der unmittelbare Be- und Entladebereich muss in
einem sauberen und leicht zu reinigenden
Zustand sein. Keine Lagerung von gebeiztem
Saat- und Pflanzgut (lose), Pflanzenschutzmitteln,


https://vorratsschutz.julius-kuehn.de/dokumente/upload/Aktions_an_Leitlinie_LL-IPS-VS_Teil_1-2_15-06-2017.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/futtermittelwirtschaft/lf_fumi_frei_01012019_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/futtermittelwirtschaft/lf_fumi_frei_01012019_d.pdf
https://www.icrt-idtf.com/de/nieuwsberichten/2012-08-04_databank_ladingen_wegtransport_en_gmp_bijlage_14.php
https://www.icrt-idtf.com/de/nieuwsberichten/2012-08-04_databank_ladingen_wegtransport_en_gmp_bijlage_14.php

Mineralélen und sonstigen Gefahrstoffen in Ge-
treide-, Olsaaten- und Leguminosenlagern!

» Die Wande, Boden und sonstigen Oberflachen
der Lagerstatte einschlieBlich Schiittgossen
und Fordereinrichtungen sowie Trockner mis-
sen in baulich einwandfreiem Zustand sein. Sie
sind regelmaf3ig zu sdubern und frei von Schad-
lingen, Schimmel und Feuchtigkeit zu halten.

* Gebaude, die fiir die Lagerung genutzt werden,
missen trocken und gegen Eindringen von
Nasse geschutzt sein; undichte Stellen mussen
vor der Einlagerung repariert werden. Aus-
nahmsweise kurzfristig auf Freiflachen gelager-
tes Getreide muss vor nachteiliger Beeinflus-
sung geschutzt werden.

* Essind MalBnahmen zu treffen, um den Zugang
und Verschmutzungen durch Tiere zu verhin-
dern. Deshalb sind Tiren und Fenster zum
Lager geschlossen zu halten oder durch geeig-
nete Schutzmal3nahmen zu sichern (z. B. durch
Netze).

* Das Lager sollte zudem moglichst vor dem un-
befugten Zugang Dritter geschuitzt werden.

* Um das Risiko einer Verunreinigung von Ge-
treide, Olsaaten und Leguminosen durch Fremd-
korper zu vermeiden, sind Glihbirnen und
Leuchtstoffrohren gegen Glasbruch zu sichern
bzw. zu ummanteln. Andere Fremdkorper sind
generell aus dem Lagerbereich zu entfernen.

» Werkzeuge, Schrauben, etc. sind sofort aus dem
Lager zu entfernen, wenn diese dort nicht mehr
gebraucht werden.

Bei der Anwendung von Vorratsschutzmitteln ist
die Zulassung fiir das jeweilige Lagergut und die
Sachkunde des Anwenders zu beachten.

MaRnahmen bei der Einlagerung und wahrend
der Lagerung

* Wahrend der Lagerung sind Verunreinigungen
jeder Art und Vermischungen mit anderen Roh-
stoffen zu vermeiden (besondere Vorsicht
z. B. bei Getreide- nach Rapslagerung). Weiter-
hin ist das Lagergut vor Beeintrachtigungen
durch kontaminierte Forder-, Transport- und
Lagereinrichtungen zu schitzen.
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« Getreide, Olsaaten und Leguminosen sind ent-
sprechend der Lagerdauer in einen lagerfahi-
gen Zustand zu bringen (z. B. durch Reinigung,
Kihlung, Trocknung und/oder Belliftung).

« Die Trocknung von Getreide, Olsaaten und
Leguminosen hat qualitatsorientiert und so zu
erfolgen, dass die Gehalte an unerwiinschten
Stoffen nicht erhéht bzw. vermieden werden.
Dies setzt geeignete Anlagen und darauf ab-
gestimmte Brennmaterialien voraus.

» Sofern maoglich, sollten indirekte Trocknungs-
verfahren genutzt werden. Kommen Direkt-
trocknungsverfahren zum Einsatz, so ist der
Brenner jahrlich vor Inbetriebnahme von
einem Serviceunternehmen auf die korrekte
Einstellung und Verbrennung (Prifprotokoll/
Rauchgasmessung) kontrollieren zu lassen.
Empfohlen werden Rickstellmuster und die
Untersuchung des Trockengutes auf Schad-
stoffriickstande. #o

» Die Temperatur und der sonstige Qualitats-
zustand mussen regelmallig (zu Beginn der
Lagerung mind. 14-tagig) Uberprift werden.
Jeder Temperaturanstieg muss naher unter-
sucht werden, um rechtzeitig geeignete
MaRnahmen einleiten zu kdnnen. Zo

* Nach der Ernte zur Gesunderhaltung durchge-
fihrte chemische Behandlungsmal3nahmen
(auch bei Teilen einer Partie) sind dem Kaufer
schriftlich mitzuteilen. Zp
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